FLUSSIGSYSTEME

Butter-Fettaufloser Fettpro

Symbolfoto — technische Anderungen vorbehalten
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Technische Grunddaten

Behaltervolumen: 500 Liter

Lagerkapazitat: 350 Liter

BehaltermalBe: @ 1.000 mm

Lagergut: Butter, Margarine, Fett
Ausfiihrungsmaterial: Edelstahl AISI 316
Riithrwerk: 3,0 kW

Heizung: elektrisch oder HeiBwasser
Wasserzulauf: HeiBwasser
Austragungsart: Pumpe flir Rohrleitung

(isoliert, beheizt)
Austragungsleistung: 10 Liter/min. (3/4")

Verwiegung: Uber 4 Stk. Messzellen

Autom. Reinigung: Drucksprihkopfe,
360° rotierend

Elektrischer

Schaltschrank: am Gerét oder extern

Austragungssteuerung:  Uber Zahler und Backcontrol
(extra Angebotsposition)

Verwendungszweck

Auflésen von Butter, Pflanzenfett, lagern und automatisches Do-
sieren von Butter und Fetten.

Funktion allgemein

Der Rohstoff wird in den temperierten Behélter gegeben. An-
schlieBend wird der Deckel geschlossen und es beginnt auto-
matisch der Auflése-Rihr-Vorgang. Verwiegung und Kontrolle
aller Zugénge und Entnahmen erfolgt tiber eingebaute Messzel-
len. Automatische Reinigung durch rotierende Spriihképfe mit
HeiBwasser und Reinigungsmittel, auch alle Leitungen werden
gesplilt. Die Rohrleitung ist ebenfalls temperiert durch eine Rohr-
begleitheizung.

Ausfiihrung

Alle Teile in Edelstahl AISI 316, Tankdom mit Sicherheitsschalter.
Eine Isolierung und Heizung des Tanks und der Rohrleitung ist
Standard.




