-.AGERUNG

Handzutatenverwiegetische ZVTK

Technische Grunddaten

Behalter- MaBe
zahl B x T x H (mm)
4 910x615x 835
6 1.310x615x 835
8 1.730x615x 835
6 910x 615x 835
9 1.310x615x 835
12 1.310x 615 x 1.045

4 910x615x 935
6 1.310x615x 935
8 1.730x615x 935
0 2.200x615x 935

Verwendungszweck

Hygienische und saubere Lagerung von staubférmigen,
geschroteten, kristallinen, kérnigen Produkten wie Salz, Zucker,
Backhilfsmittel, Kérner, Schrotmehl und Mehl sowie deren
manuellen Verwiegung.

Funktion allgemein
Die manuelle Verwiegung erfolgt Gber eine Zutatenwaage.

Ausfiihrung

Alle Tische in backstubengerechter Edelstahlausfiihrung mit

2, 3 oder 4 Ablagebtden.

Alle Zutatentische fahrbar mit 4 Lenkrollen 125 @

(davon 2 feststellbar), auf Wunsch mit Befestigungskonsole fiir
Rezeptcomputer.

Alle Kunststoffbehalter in stabiler, lebensmittelechter Ausfihrung.

Symbolfotos — und technische Anderungen vorbehalten




