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Handzutatenverwiegetische ZVT

Technische Grunddaten

Tischlange: 2.000 - 2.500 — 3.000 mm
Zutatenbehalter 200: 9-14

Zutatenbehalter 300: 6-9

Zutatenwaagetype: keine, ZW33 oder ZWEE, ZWEB
Mehhwagerlstockzahl: 4-7

Mehbhwagerlteilung: keine, langs oder quer
Tischtiefe: 890 mm

Tischhohe: 850 mm

Ausfohrungsmaterial: Edelstahl

Tisch hinten aufgekantet

Verwendungszweck

Hygienische und saubere Lagerung von staubformigen,
geschroteten, kristallinen, kornigen Produkten wie Salz, Zucker,
Backhilfsmittel, Korner, Schrotrmehl und Mehl sowie deren
manuelle Verwiegung oder Verwiegung tber online-Zutaten-
waage (extra Auftragsposition)
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Funktion allgemein

Die manuelle Verwiegung erfolgt ober eine Zutatenwaage.

Die hb-Zutaternwaagen haben eine Schnittstelle zur Anbindung
an die Rezeptcomputer hb18 oder Backcontrol.

Die Zutatenlagerung ist in hygienischen Edelstahlbehaltern
verschiedener GroBen vorgesehen.

Behalteranzahl
It. Angebot

Ausfiihrung

Zutatenbehalter und Mehlwager! in Edelstahlausfuhrung.
Breite der Zutatenbehalter (200 oder 300 mm) frei wahlbar.
Breite der Mehbhwager| 400 — 500 mm.

Tisch in Edelstahl mit 4 verstellbaren FaBen und
Edelstahlrandbegrenzung for die Zutatenbehalter.

Zutatenwaage

7W33 / ZW66 (Qption)
oder ZWE
Zutatenwaagebricke

Symbolfotos — und technische Anderungen vorbehalten
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